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Bordeaux: la table de Pierrick
Article du 23 avril 2011
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Pierrick Célibert et son "voilà le printemps" © JD Sudres/Voyage-Gourmand
On l’a connu en chef fringant à la Table Calvet. Pierrick Célibert a racheté les Plaisirs d’Ausone (qui fut aussi les Jardins d’Ausone) de Philippe Gauffre, lui donnant son bel esprit de table sobre et précise. Ce modeste, ancien de chez Michel Guérard, Jacques Cagna, Bernard Loiseau, Alain Ducasse à Monaco et de Denis Franc au Pavillon des Boulevards, a gardé l’aspect de cave voûtée et empierrée, jouant les tables sans nappes, la cuisine à l’entrée au su et au vu de tous.
La carte est courte, les menus ont belle mine. Emulsion d’étrille de la Cotinière parfumée au combawa, avec sa royale de foie gras, sa tartine de sarrasin, flanquée d’une rillette de crabe et dulse, l’esturgeon du Teich au teppanyaki, gel de concombre et ail rose de Lautrec avec sa barre crousti/fondante au fenouil ont de la tenue. On ajoute la poulette du Périgord cuite à basse température, marinée aux herbes du jardins, verjus, quinoa et copeaux d’asperges.
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Voilà le printemps © JD Sudres/Voyage-Gourmand
On se fait plaisir en plus avec une minute de fraises gariguette à l’infusion de thé et un sorbet petit Suisse ou un « voilà le printemps » (une rigolote balle de golf en chocolat blanc avec son très frais sorbet menthe Ricqlès). Bref assez, avec un choix de vins alerte, pour se donner envie d’avoir ici ses habitudes.
C'Yusha, 12, rue Ausone, 33000 Bordeaux. Tél. 05 56 69 89 70. 
Menus: 19 (formule déj.), 33 €. Carte: 50-65 €. 
Site: www.cyusha.com
[image: http://maps.googleapis.com/maps/api/js/StaticMapService.GetMapImage?1m2&1i2090204&2i1511272&2e1&3u14&4m2&1u650&2u370&5m3&1e0&2b1&5sfr-FR&token=108475]
[image: http://mt1.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8165&y=5904&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Galileo]
[image: http://mt0.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8166&y=5904&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Ga]
[image: http://mt1.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8165&y=5903&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Galile]
[image: http://mt1.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8165&y=5905&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=]
[image: http://mt0.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8166&y=5903&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=G]
[image: http://mt0.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8166&y=5905&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Gal]
[image: http://mt0.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8164&y=5904&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Gali]
[image: http://mt1.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8167&y=5904&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Galil]
[image: http://mt0.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8164&y=5903&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Gal]
[image: http://mt0.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8164&y=5905&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Galil]
[image: http://mt1.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8167&y=5903&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Gali]
[image: http://mt1.googleapis.com/vt?lyrs=m@152&src=apiv3&hl=fr-FR&x=8167&y=5905&z=14&apistyle=s.t:33|p.v:off&s=Galile]

[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/google_white.png]

Données cartographiques ©2011 Tele Atlas - Conditions d'utilisation
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/mapcontrols3d6.png]
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/cb/mod_cb_scout/cb_scout_sprite_api_002.png]
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/cb/mod_cb_scout/cb_scout_sprite_api_002.png]
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/cb/mod_cb_scout/cb_scout_sprite_api_002.png]
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/cb/mod_cb_scout/cb_scout_sprite_api_002.png]
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/mapcontrols3d6.png]
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/mapcontrols3d6.png]
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/mapcontrols3d6.png]
[image: http://maps.gstatic.com/intl/fr_fr/mapfiles/mapcontrols3d6.png]
Plan
Satellite
A propos de cet article
Publié le 23 avril 2011 par Gilles Pudlowski
Catégorie : Restaurants 
Tags : Aquitaine, Bordeaux, Cuisiniers, C’Yusha, Pierrick Célibert, Rencontres, Restaurants Aquitaine,Restaurants Bordeaux, Restaurants français, Restaurants français Aquitaine, Restaurants français Bordeaux,Restaurants gastronomiques, Restaurants gastronomiques Aquitaine, Restaurants gastronomiques Bordeaux
[image: Facebook][image: Twitter][image: Google Buzz][image: Google Gmail][image: Yahoo Mail][image: Hotmail]Partager/Email
 
Et vous, qu'en avez-vous pensé ? Donnez-nous votre avis !
Haut du formulaire
 Nom (obligatoire)
 Email (ne sera pas publié) (obligatoire)
 Site web


 Cochez la case pour être notifié par email des commentaires sur cet article.
Bas du formulaire
Découvrez d'autres articles similaires:
· 27 novembre 2010 • Coups de coeur, Restaurants 
Bordeaux: Amat ou l’éternel retour
Jean-Marie Amat @ Maurice Rougemont Non, il n’a pas changé. Il ressemble toujours au jeune rebelle qu’il fut, jadis, au coeur de Bordeaux. A ce fou tranquille qui nous émut tant à Bouliac, au révolutionnaire du Saint James, à l’hôtelier moderniste et provocateur d’Hauterive, au bistrotrier du Bistroy, à l’aubergiste bonhomme du Café de...
Lire la suite de l'article...
· 27 novembre 2010 • Restaurants 
Bordeaux: l’événement Adamski
François Adamski et GP au Gabriel © JD Sudres Lauréat du Bocuse d’Or et MOF, François Adamski a quitté l’abbaye de St Ambroix à Bourges pour investir les cuisines de l’ancienne Chambre de Commerce de Bordeaux revue en table panoramique. Les petites salles chantournées dans les tons blancs, ses lustres de Murano colorés, la...
Lire la suite de l'article...
· 24 avril 2011 • Coups de coeur, Restaurants, Voyages 
Bordeaux: le luxe sage du Régent
Façade du Régent de Nuit © DR Sa façade de 1776 est signée Victor Louis, comme celle de son vis-à-vis, le Grand Théâtre. Le Régent Grand Hôtel de Bordeaux n’est pas seulement un palace : c’est un mythe ressuscité. Victor Hugo y prôna l’union de l’Europe avant la mode. Et toute l’Europe galante y défila. GP...
Lire la suite de l'article...
· 27 novembre 2010 • Restaurants 
Ma brasserie à Bordeaux
Nicolas Lascombes tranchant son jambon © JD Sudres/Voyage-Gourmand J’aime bien Nicolas Lascombes, qui fut l’aubergiste malicieux du Bouchon Bordelais et du Grill, appris le métier chez Jean-Pierre Xiradakis, le gai luron de la rue de la Porte de la Monnaie à la Tupina. Il a vendu ses deux premières affaires, s’est recentré sur la...
Lire la suite de l'article...
· 23 avril 2011 • Restaurants 
Bordeaux: le bistrot de Guillaume
Guillaume Hénin devant son bistrot © JD Sudres/Voyage-Gourmand Guillaume Hénin, qui a été élevé au couvent des Franciscains de St Palais, a rendu hommage à ses frères éducateurs, Gabriel Sallaberremborde et Albert Bessagnet, en leur dédiant un rigolo bistrot années 1960 revu par lui en lieu tendance. Le comptoir en formica, les luminaires modernes,...
Lire la suite de l'article...


← Bordeaux: le bar de Pierre et Jean-Philippe
Bordeaux: comme à Buenos Aires →


Quelques mots sur moi...
Journaliste français, écrivain, critique littéraire et chroniqueur gastronomique. J'écris chaque semaine pour Le Point, mais aussi pour Saveurs, le Républicain lorrain et les Dernières Nouvelles d'Alsace et publie les guides Pudlo.
Suivez moi sur :
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· Jérome qui parle dans les journaux gastro de Ducasse etc .... ?...
· Alain Dubois a commenté I hate bidoche, but I love meat (quand elle est bonne)
· @ Jérome quel discour ...
· Le Bourdonnec a commenté I hate bidoche, but I love meat (quand elle est bonne)
· Cher Mr Pudlowski, Vous me devez bien d'accepter une invitation à déjeuner (promis...
· Clement a commenté I hate bidoche, but I love meat (quand elle est bonne)
· Je te félicite pour cette initiative Yves-Marie je suis malheureusement a l'étranger je...
· jerome philippe a commenté I hate bidoche, but I love meat (quand elle est bonne)
· Ca envoie du lourd.... mais ne vous méprenez pas... le sujet n'est pas...
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